
BUFFET GARGANO
Aperitivo con Prosecco , Analcolico alla frutta e spritz

Orecchietta alla pugliese con guanciale, tarallo sbriciolato e
stracciatella di Andria

Tagliere di salumi misti con
  Salame Nostrano, Coppa Piacentina

 e Crudo di Parma
 serviti con Gnocco Fritto

Focaccia pugliese
Pizza margherita in teglia
Panzerottini home made 

Arancini Di Riso 
Mini hamburger home made

35,00€ (a persona)

Nome e telefono
Data odierna
Data e ora prenotazione
N° adulti
N° bambini
Intolleranze
Acconto

Le variazioni per intolleranze, allergie alimentari, menù vegetariani o altro vanno comunicati in fase di prenotazione. 
In caso contrario, per motivi di organizzazione della cucina/servizio, non è possibile garantire le modifiche.

1 bottiglia di Prosecco ogni 4 persone, servizio, acqua e coperto inclusi

Tavolo riservato per tutta la serata

A seguire

Caffè


	Nome e telefono
	Data odierna
	Data e ora prenotazione
	N° adulti
	N° bambini
	Intolleranze
	Acconto
	BUFFET GARGANO
	Aperitivo con Prosecco , Analcolico alla frutta e spritz
	Tagliere di salumi misti con
	Salame Nostrano, Coppa Piacentina
	e Crudo di Parma
	serviti con Gnocco Fritto
	Focaccia pugliese
	Pizza margherita in teglia
	Panzerottini home made
	Arancini Di Riso
	Mini hamburger home made
	A seguire
	Orecchietta alla pugliese con guanciale, tarallo sbriciolato e stracciatella di Andria
	Caffè
	35,00€ (a persona)

	Tavolo riservato per tutta la serata
	Le variazioni per intolleranze, allergie alimentari, menù vegetariani o altro vanno comunicati in fase di prenotazione.
	In caso contrario, per motivi di organizzazione della cucina/servizio, non è possibile garantire le modifiche.
	Nome e telefono
	Data odierna
	Data e ora prenotazione
	N° adulti
	N° bambini
	Intolleranze
	Acconto



	BUFFET MURGE
	Aperitivo con Prosecco,Spritz e Analcolico alla Frutta
	Tagliere di salumi misti con
	Salame Nostrano, Coppa Piacentina
	e Crudo di Parma
	serviti con Gnocco Fritto
	Arancini di riso
	Focaccia alla pugliese
	Pizza margherita in teglia
	Battuta di fassona con tarallo sbriciolato, rucola e grana
	Code di Gamberi in tempura
	Mini panino home made
	con Avocado eSalmone affumicato
	Mini Sandwich Salati
	A seguire un assaggio al primo a scelta tra
	Cavatelli Con Crema al Limone,Gamberi e Zitt di lime
	Risotto ai Tre Pomodori con emulsione
	al Basilico e Spuma di Burrata
	Caffè
	40,00€ (a persona)
	bis di primi + 5,00€ (due mezze porzioni)


	Tavolo riservato per tutta la serata
	Le variazioni per intolleranze, allergie alimentari, menù vegetariani o altro vanno comunicati in fase di prenotazione.
	In caso contrario, per motivi di organizzazione della cucina/servizio, non è possibile garantire le modifiche.
	Nome e telefono
	Data odierna
	Data e ora prenotazione
	N° adulti
	N° bambini
	Intolleranze
	Acconto



	BUFFET SALENTO
	Aperitivo con Prosecco,Spritz e Analcolico alla frutta
	Tagliere di salumi misti con Salame Nostrano
	Coppa Piacentina
	e Crudo di Parma
	serviti con Gnocco Fritto
	Focaccia alla pugliese
	Pizza margherita in teglia
	Panzerotti Fritti con Pomodoro e Mozzarella
	Finger Food con crema di Stracciatella e Polpo grigliato
	Cocktail di gamberi con salsa aurora

	Mini Panino con Haburger Home Made
	Bruschetta con Acciughe del Cantabrico e Stracciatella
	Arancini di riso

	Mini Sandwich Salati

	A seguire un assaggio al primo a scelta tra
	Risotto selezione Carnaroli
	ai Frutti Di Mare
	Mezzo pacchero ai Tre Pomodori con Stracciatella e Altamura Tostato
	Caffè
	45,00€ (a persona)
	bis di primi + 5,00€ (due mezze porzioni)


	Tavolo riservato per tutta la serata
	Le variazioni per intolleranze, allergie alimentari, menù vegetariani o altro vanno comunicati in fase di prenotazione.
	In caso contrario, per motivi di organizzazione della cucina/servizio, non è possibile garantire le modifiche.
	Nome e telefono
	Data odierna
	Data e ora prenotazione
	N° adulti
	N° bambini
	Intolleranze
	Acconto



	MENÙ MARE
	Degustazione di antipasti da condividere;
	Polpo alla Barese con mollica di Altamura
	e olio del Gargano
	Impepata di cozze alla Tarantina
	Insalatina di Mare Tiepida
	Tartare di Salmone con lime e Avocado

	A seguire...
	Risotto ai Frutti di Mare
	A seguire...
	Spigola in crosta aromatizzata su letto di ciliegino fresco e bufala
	Caffè
	70,00€ (a persona)

	Su prenotazione menù bimbi 20,00€*
	*menu bimbi: antipastino con affettati,
	primo piatto a scelta fra i seguenti: al pomodoro, in bianco, al ragù, al pesto di basilico;
	secondo piatto a scelta fra milanese di pollo, bistecchina di manzo o pollo alla piastra
	contorni: patatine fritte o patate al forno
	Le variazioni per intolleranze, allergie alimentari, menù vegetariani o altro vanno comunicati in fase di prenotazione.
	In caso contrario, per motivi di organizzazione della cucina/servizio, non è possibile garantire le modifiche.
	Nome e telefono
	Data odierna
	Data e ora prenotazione
	N° adulti
	N° bambini
	Intolleranze
	Acconto



	MENÙ TERRA
	Antipasti;
	Tartare di Manzo

	su taralli croccanti
	Bufala Pugliese
	e Pachino Fresco
	A seguire...
	Ravioli di Burrata su letto di ciliegino e croccante di guanciale

	A seguire.....
	Cubo di Entrecote con stracciatella pachino e patete gratinate
	Caffè
	60,00€ (a persona)

	Su prenotazione menù bimbi 20,00€*
	Le variazioni per intolleranze, allergie alimentari, menù vegetariani o altro vanno comunicati in fase di prenotazione.
	In caso contrario, per motivi di organizzazione della cucina/servizio, non è possibile garantire le modifiche.






